
 
 
 
Herzlich willkommen im WASSER & BROT!  
 
 
Sie befinden sich im ehemaligen Gefängnishof derJustizvollzugsanstalt, 
in welchem vor 170 Jahren die Freiheitskämpfer der Badischen 
Revolution ihren Hofgang absolvierten. 
 

Ein luftiger Glaskubus verbindet die beiden ehemaligen Zellengebäude 
und beherbergt nun das Restaurant, die Lobby und die Bar. 
 
Hohe Sandsteinmauern und vergitterte Fenster bilden würdigen Bezug 
zur Geschichte – Gemütlichkeit gepaart mit Einzigartigkeit! 
 
Gerade die Ortenau bietet eine herrliche Auswahl an Erzeugnissen, die 
unserer Küche als Inspiration dienen. Das Füllhorn mit heimischen und 
regionalen Köstlichkeiten lässt keine Wünsche offen und wird 
kombiniert mit dem Besten aus aller Welt – Empathie trifft Kreativität. 
 
Genießen Sie das einmalige Ambiente und die gemütliche Behaglichkeit 
so wie das lodernde Feuer an unserem offenen Grill, während wir die 
Speisen vor Ihren Augen zubereiten. 
 
Wir wünschen Ihnen einen wundervollen Aufenthalt im LIBERTY! 
 
 
 
Ihr Team vom WASSER & BROT  
  



 
 
 
 
 
 
 
GOURMET-FRÜHSTÜCK 
 
 
Mo - Fr  6:30 – 11:00 Uhr 
 
Sa - So  7:30 – 13:00 Uhr 
 
An Feiertagen  7:30 - -13:00 Uhr 
 
 
 
LUNCH  
 
 
Mo - Fr  12:00 – 13:45 Uhr (nicht an Feiertagen) 
 
1 Gang     19,- 
2 Gänge 24,- 
3 Gänge 29,- 
 
 
 
DINNER  
 
 
Täglich   
17:30 – 21:30 Uhr (Oktober – März) 
18:00 – 21:30 Uhr (April – September) 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
VORSPEISEN  
 
 
Caesar Salat 18,- 
Gebratenes Hähnchen | Croutons | Parmesan  
 
 
Luftgetrockneter Schinken vom Kaiserstuhl  18,- 
Eingelegte Oliven | Brot 
 
 
Beef Tatar 22,- 
Sriracha-Mayonnaise | Schwarzer Knoblauch | Senf | Sauerteig 
 
 
Rote Bete - Vegetarisch 19,- 
Ziegenkäse | Quitte | Macadamia | Meerrettich 
 
 
Kichererbse -Vegan 19,- 
Karotte | Pilze | Sesam | Zitrone 
 
 
Garnelen-Ceviche  22,- 
Süßkartoffel | Mandarine | Ají | Koriander 
  



 
 
 
 
 
 
 
 
ZWISCHENGÄNGE 
 
 
Karottensuppe - Vegan 14,- 
Ingwer | Kokos | Süßkartoffel  
 
 
Kartoffelsuppe - Vegetarisch 15,- 
Passionsfruchtschaum | Kakao  
 
 
Kürbis Gnocchi - Vegetarisch 19,-  
Pilze | Gorgonzola | Kürbis 
 
 
Trüffel-Ravioli - Vegetarisch   21,- 
Sellerie | Parmesan | Haselnuss 
 
 
Spätzle - Vegetarisch 16,- 
Bergkäse | Röstzwiebeln  
  



 
 
 
HAUPTGÄNGE 
 
 
Entenbrust 34,- 
Geflügeljus 
 
 
Wildschweinragout 32,- 
Portwein | Preiselbeere | Wacholder 
 
 
Geschmorte Ochsenbäckchen 34,- 
Kakao-Demi-Glace 
 
 
Black Angus Rinderrückensteak 300g 42,- 
Knoblauch Butter  
 
 
Büffelfilet Center Cut 225g  54,- 
Demi-Glace 
 
 
Seeteufel 36,-  
Safran-Beurre Blanc  
 
 
Oktopus vom Grill 34,- 
Geräucherte Paprika-Aioli 
 
 
Blumenkohl- Vegan 25,- 
Curry | Kichererbsen | Karotte | Zitrone  

 

* Zu jedem Hauptgang dürfen Sie Ihre Lieblingsbeilage wählen 

 

  



 

 

 

SAUCEN 

Demi-Glace 5,- 

Sauce Choron 5,- 

Safran-Beurre-Blanc 5,- 

Geräucherte Paprika-Aioli 5,- 

Knoblauch Butter 5,- 

 

 
 
 
BEILAGEN 
 
Grüner Salat mit Hausdressing  9,- 

Pommes Frites  10,- 

Gemüsepfanne des Tages 11,- 

Spätzle in Butter geschwenkt 11,- 

Duftreis 10,- 

Kartoffelgratin 11,- 

Mandelbällchen 11,- 

Bohnen-Cassoulet 12,- 

Brotnachbestellung  4,- 

  



 
 
 
 
 
 
DESSERT 
 
 
Crème brûlée 13,- 
Quittensorbet 
 
 
Kürbis  15,- 
Kürbiskern | Madagaskar-Vanille | Salzzitrone 
 
 
Gerösteter Blumenkohl 15,- 
Dunkle Schokolade | Blutorange | Kakaonibs 
 
 
Dreierlei Käse 16,- 
Konfitüre | Senf | Früchtebrot  
 
 
Eis & Sorbet pro Kugel 4,50,- 
Hausgemacht nach Tagesangebot 


